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RAÇÃO
AVES 
POSTURA
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RAÇÃO 
CODORNA
POSTURA

FARELADA TRITURADA



PELETIZADA

100mg de
ZINCO

14g de
CÁLCIO

vitaminas
VARIADAS

115mg de
FERRO

RAÇÃO
MALETTI
COELHO  



PELETIZADA

RAÇÃO MALETTI 
COELHO 
CRESCIMENTO 15% 
PELETIZADA 100mg de

ZINCO
14g de
CÁLCIO

vitaminas
VARIADAS

115mg de
FERRO



M A L E T T I 7 0  A N O S

RAÇÃO EQUINO
COM MELAÇO
INCORPORADO

PELETIZADA



M A L E T T I 7 0  A N O S

RAÇÃO
MALETTI BOVINO 
LEITE 18%

FARELADA PELETIZADA



390mg de
MAGNÉSIO

130mg de 
ZINCO

200g de 
PROTEÍNA

21g de
CÁLCIO

RAÇÃO 
MALETTI BOVINO 
LEITE 20% 

FARELADA PELETIZADA



M A L E T T I 7 0  A N O S

FARELADA PELETIZADA



2,99mg de
MAGNÉSIO

180g de 
PROTEÍNA

RAÇÃO MALETTI
BOVINO LEITE
TAMPONADA 18% 

FARELADA PELETIZADA

2,75mg de 
BIOTINA

32mg de
MONENSINA



3,06g de
MAGNÉSIO

200g de 
PROTEÍNA

RAÇÃO MALETTI
BOVINO LEITE
TAMPONADA 20% 

FARELADA PELETIZADA

2,75mg de 
BIOTINA

32mg de
MONENSINA



RAÇÃO MALETTI
BOVINO LEITE
TAMPONADA 22% 

FARELADA PELETIZADA

2,75mg de 
BIOTINA

32mg de
MONENSINA

220g de 
PROTEÍNA

2,86mg de
MAGNÉSIO



M A L E T T I 7 0  A N O S

FARELADA PELETIZADA



FARELADA PELETIZADA

60mg de
MONENSINA



32mg de
MONENSINA

FARELADA PELETIZADA



60mg de
MONENSINA

FARELADA PELETIZADA



RAÇÃO MALETTI 
BOVINO CORTE 14% 
BAIXO CONSUMO
1,2D

FARELADA PELETIZADA

2,66g de
MAGNÉSIO

144g de 
PROTEÍNA

9,6g de
CÁLCIO

60mg de
MONENSINA



54,5mg de
MONENSINA

FARELADA PELETIZADA



60mg de
MONENSINA

FARELADA PELETIZADA



PELETIZADA

322,4mg de
MONENSINA

M A L E T T I 7 0  A N O S



PELETIZADA

140mg de
MONENSINA



FARELADA PELETIZADA



FARELADAFARELADA



PELETIZADA

90mg de
ZINCO

15g de
CÁLCIO

vitaminas
VARIADAS

60mg de
FERRO

RAÇÃO
MALETTI
OVINO 16%  



M A L E T T I 7 0  A N O S

PELETIZADA



M A L E T T I 7 0  A N O S



M A L E T T I 7 0  A N O S



M A L E T T I 7 0  A N O S



M A L E T T I 7 0  A N O S



M A L E T T I 7 0  A N O S



M A L E T T I 7 0  A N O S



CATÁLOGO
DE CEREAIS



FUBÁ
MALETTI

C E R E A I S

O Fubá Maletti é produzido a 
partir de grãos selecionados de 
milho, resultando em uma 
farinha fina e de alta qualidade. 

Seu processo de moagem 
preserva os nutrientes essenciais 
do milho, proporcionando um 
produto natural e versátil para o 
dia a dia.

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG E 5KG

FARINHA
DE TRIGO
ESPECIAL
Farinha ideal para uso culinário, 
panificação e confeitaria, sendo 
perfeita para a preparação de 
massas, pães, bolos, biscoitos, 
salgadinhos e diversas outras 
receitas do dia a dia.

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG E 5KG



CANJICA
DE MILHO

C E R E A I S

Sabor e qualidade que fazem a 
diferença! Nossa Canjica de 
Milho é sinônimo de textura 
macia e sabor irresistível.

Perfeita para receitas 
tradicionais e momentos 
especiais, ela traz aquele 
gostinho caseiro que conquista 
todo mundo.’

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG

CANJICA
DE TRIGO
Com textura leve e sabor suave, 
nossa Canjica de Trigo é a 
escolha perfeita para receitas 
doces e salgadas. 

Versátil e nutritiva, ela traz um 
toque de qualidade e tradição 
para seus preparos.

TAMANHO
EMBALAGEM:
500G



C E R E A I S

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG

FARINHA
DE MANDIOCA

Com textura fina e sabor 
marcante, é perfeita para 
dar o toque especial em 
receitas típicas ou até 
mesmo para criar novas 
combinações. 

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG

Com grãos selecionados, nossa 
Quirera é perfeita para quem 
busca um sabor rústico e uma 
textura única. 

Ideal para receitas tradicionais, 
ela agrega qualidade e 
versatilidade aos seus pratos, 
proporcionando uma experiência 
autêntica em cada refeição.

FUBÁ EXTRA
GROSSO
(QUIRERA)



C E R E A I S

Produzido com milho de alta 
qualidade, nosso Biju oferece 
uma crocância única e leveza 
que transforma suas receitas.

Ideal para pratos típicos ou para 
criar novas combinações.

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG

AÇUCAR
MASCAVO
Com seu sabor intenso e 
levemente adocicado, o nosso 
Açúcar Mascavo traz um toque 
rústico e natural às suas receitas.

Não refinado, ele conserva os 
nutrientes originais da 
cana-de-açúcar, tornando seus 
pratos mais saborosos e cheios 
de autenticidade.

TAMANHO
EMBALAGEM:
1KG

FARINHA
DE MILHO
(BIJU)



CATÁLOGO DE FARINHAS

PARA PANIFICAÇÃO



PANIFICAÇÃO
ESPECIAL

Indicada para uso industrial na produção 
de pães. Enriquecida com Ferro e Ácido 
Fólico, é altamente recomendada para a 
fabricação de pães franceses, pães 
congelados e pães embalados.

Absorção: de acordo com a receita

Tempo de Fermentação:
de acordo com a receita

Validade: 90 dias

Tamanho da Embalagem:
25 KG e 5KG

ESPECIAL
TIPO 1

Farinha ideal para uso culinário, 
panificação e confeitaria, sendo perfeita 
para a preparação de massas, pães, 
bolos, biscoitos, salgadinhos e diversas 
outras receitas do dia a dia. 

Absorção: de acordo com a receita

Tempo de Fermentação:
De acordocom a receita

Validade: 90 dias

Tamanho da Embalagem:
1KG | 5 KG | 25 KG

C A T Á L O G O  D E  F A R I N H A S M A L E T T I  7 0  A N O S



MIX LONGA 
FERMENTAÇÃO

Pré-mistura indicada para a produção 
de pão francês, ciabatta e baguete. 
Versátil e de ótimo rendimento, é o 
produto adequado para quem procura 
qualidade e produtividade.

Absorção: 52% a 54%

Tempo de Fermentação:
8 a 14 horas

Validade: 90 dias

Tamanho da Embalagem:
25 KG

MIX PÃO
FRANCÊS

Pré-mistura indicada para a produção de 
pão francês com fermentação rápida, 
desenvolvida com tecnologia de grãos 
selecionados, garantindo produtos com 
maior volume, sabor e durabilidade.

Absorção: 52% a 55%

Tempo de Fermentação:
até 8 horas

Validade: 90 dias

Tamanho da Embalagem:
25 KG e 5KG

C A T Á L O G O  D E  F A R I N H A S M A L E T T I  7 0  A N O S



C A T Á L O G O  D E  F A R I N H A S M A L E T T I  7 0  A N O S

HAMBURGUER
E HOT DOG
Pré-mistura indicada para a fabricação de 
pães de hot dog e hambúrguer. 
Proporciona resultados excepcionais na 
produção, garantindo maior rentabilidade. 
Ideal para processos em grande escala, 
exige apenas a adição de água e fermento.

FLOCADA
T2

Pré-mistura especialmente indicada para 
panificação, sendo uma excelente fonte de 
fibras e vitaminas. Ela enriquece suas 
receitas, tornando-as mais saborosas e 
nutritivas.

Absorção: 48% a 50%

Tempo de Fermentação:
até 8 horas

Validade: 90 dias

Tamanho da Embalagem:
25 KG

Absorção: 54% a 58%

Tempo de Fermentação:
até 8 horas

Validade: 90 dias

Tamanho da Embalagem:
25 KG e 5KG






